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3. Bauernmarktmeile – Bayerisch leben mit Gast- und Landwirten 
 

Am 7. Oktober 2012 verwandeln sich unter dem Motto „Bayerisch leben mit 
Gast- und Landwirten“ der Münchner Odeonsplatz und die Ludwigstraße in 
den größten Schlemmermarkt Deutschlands 
 

 
(München) Am Sonntag den 7. Oktober 
verwandeln sich von 10.00 bis 17.00 Uhr 
der Münchner Odeonsplatz sowie die 
Ludwigstraße in den größten Bauern- 
und Schlemmermarkt Deutschlands.  

 
Unter dem Motto „Bayerisch leben mit 
Gast- und Landwirten“ zeigen 110 
Bäuerinnen und Bauern gemeinsam mit 
Gastwirten, was die bayerische Gast- 
und Landwirtschaft an regional 
erzeugten Lebensmitteln sowie 
saisonalen, heimischen Spezialitäten zu 
bieten hat. 

 
Offiziell eröffnet wird die 3. Bayerische 
Bauernmarktmeile um 10.00 Uhr an der 
Bühne vor der Feldherrnhalle vom 
Schirmherr der Veranstaltung, 
Ernährungs- und Landwirtschaftsminister 
Helmut Brunner, der Vizepräsidentin des 
Bayerischen Hotel- und 
Gaststättenverbandes DEHOGA Bayern 
Angela Inselkammer, dem Präsidenten 

des Bayerischen Bauernverbandes Walter Heidl, der Landesbäuerin Anneliese 
Göller sowie dem Münchner Stadtrat Michael Kuffer. Moderiert wird die Eröffnung 
von Thomas Gaitanides vom Bayerischer Rundfunk. Im Anschluss an die 
Eröffnungsfeier erfolgt der offizielle Rundgang durch die Bauernmarktmeile. 
 
Welche kulinarischen Köstlichkeiten aus heimischen Lebensmitteln entstehen 
können, zeigt der Fachbereich Gastronomie des DEHOGA Bayern mit seinen 
Gastronomen aus ganz Bayern. 
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Regionale Spezialitäten in Kooperation mit heimischen Direktvermarktern:  
 
Stand A:  

Tafernwirte im Tölzer Land GbR 
www.tafernwirte-im-toelzer-land.de 
 
Kälberne Fleischpflanzerl mit Kartoffel-Kräuter-Salat € 6,50 
 
Geräucherter Saibling (ganz) € 8,00 
Geräuchertes Saiblingsfilet in der Semmel € 4,50 
 
Johann Oberhauser  Ingrid Sebald-Wendl 
Metzgerei Gasthof Hotel  Landhotel Huber am See 
Hauptstraße 11  Holzbergstraße 7 
82544 Egling  82541 Ambach 
 
Fleisch von regionalen Landwirten, Bezug von Metzgerei Gasthof Hotel Oberhauser 
Hauptstraße 11, 82544 Egling 
 
 
 
Stand B 

Staffelseewirte e.V. im Blauen Land 
www.staffelseewirte.de 
 
 
Bayerischer Surbraten im Dunkelbier-Saftl mit Kren und Serviettenknödel € 6,00 
 
Gulasch vom Werdenfelser Rind mit Serviettenknödel € 6,00 
 
Ulrich Weisner  Diane Gilg 
Restaurant Auszeit  Restaurant Burgklause 
Kohlgruber Straße 1  Burggraben 8  
82418 Murnau 82418 Murnau 
 
Bruno Wallmeier  Barbara und Michael Gilg 
Gasthof Zum Stern  Griesbräu zu Murnau 
Dorfstraße 2  Obermarkt 37 
82418 Seehausen 82418 Murnau 
 
Fleisch von regionalen Landwirten - Bezug von Metzgerei Michael Krönauer 
Olympiastr. 5, 82447 Spatzenhausen 

http://www.tafernwirte-im-toelzer-land.de/
http://www.staffelseewirte.de/
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Stand I 

Richard und Robert Schmidt          Rose Marie Wenzel 
Schmidt-Festzeltbetrieb                  Café Wiedemann 
Römerweg 16                                Luitpoldplatz 5                
94315 Straubing                                                    94469 Deggendorf 
 
Gegrillte Schweinenackensteaks mit niederbayerischem Kartoffelsalat und 
Zwiebelringen € 6,50 
 
Niederbayerische Zwetschgenpavesen € 2,00 
 
Kartoffeln und Zwiebeln von                                 Zwetschgenmus von 
Johann Vilsmeier                               Günther Lemberger 
Ittlinger Hauptstraße 67                               Hofacker Weg 10 
94315 Straubing                               94551 Hunding-Zueding 
 
 
Stand J 

Richard und Robert Schmidt 
Schmidt-Festzeltbetrieb 
Römerweg 16, 94315 Straubing 
 
Fränkische Bratwürste mit Sauerkraut und Senf  
 
Kraut von Johann Vilsmeier, Ittlinger Hauptstraße 67, 94315 Straubing 

 
Darüber hinaus erwarten die Besucher Käse- und Wurstspezialitäten, viele Obst- und 
Gemüsevariationen, aber auch Spezialitäten wie Stutenmilchprodukte oder 
bayerisches Straußenfleisch – allessamt eigenerzeugte Produkte bayerischer 
Bauern. Ferner können die Besucher beispielsweise beim Krauthobeln, 
Kränzebinden, beim Drechseln von Obsthölzern oder beim Räuchern von Fischen 
zuschauen. 
 
Für den Hörgenuss gibt es live gespielte Volksmusik auf der Bühne vor der 
Feldherrnhalle. Die Volksmusikredakteurin Evi Strehl vom Bayerischen Rundfunk 
wird Volksmusikgruppen aus den verschiedenen Regionen Bayerns vorstellen. Am 
Odeonsplatz lädt ein Biergarten zu bayerischer Gemütlichkeit ein. Kleine Besucher 
dürfen sich in diesem Jahr auf Kinderschminken, einen spannenden Tret-Traktor-
Parcours, Tiere zum Streicheln und eine Hüpfburg zum Toben freuen und am 
Nachmittag gibt es einen Live-Auftritt der „CubaBoarischen“. 
 
 

- Ende der Pressemitteilung - 


