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Pressemitteilung

Bayerischer Hotel- und Gaststattenverband DEHOGA Bayern e.V.

Neue Klassifizierung Ausgezeichnete Bayerische Klche

Staatsminister Brunner und DEHOGA Bayern-Prasident Ulrich N. Brandl
zeichnen die ersten 20 Gastronomen aus ganz Bayern aus

(Minchen) REGIONAL. SAISONAL. ORIGINAL - Unter diesem Motto zeichneten
Staatsminister Helmut Brunner zusammen mit DEHOGA Bayern-Prasident Ulrich N.
Brandl 20 Gastronomiebetriebe aus allen Regierungsbezirken Bayerns mit der neuen
Klassifizierung Ausgezeichnete Bayerische Kiiche aus. In den feierlichen Raumen
der Residenz Miinchen nahmen die Gastronomen am 11. Juni 2013 offiziell ihre
Urkunden und Wirtshausschilder entgegen. Interessierte Gaste kdnnen sich unter
www.bayerischekueche.de informieren, wo die ausgezeichneten Wirtshauser in ihrer
N&ahe zu finden sind.

Mit dieser gemeinsamen Initiative des Landwirtschaftsministeriums und des
Bayerischen Hotel- und Gaststattenverbandes DEHOGA Bayern soll eine noch
engere Allianz zwischen Land- und Gastwirten geschmiedet werden. ,Das
hervorragende Image unserer Spezialitaten und unserer Kiiche wird maf3geblich
auch durch die bayerischen Wirte gepragt. Durch die Verwendung heimischer
Produkte aus der jeweiligen Jahreszeit wird die bayerische Kiche glaubwirdig und
bekommt ein Gesicht.“ so Staatsminister Brunner in Minchen. ,Land- und
Gastwirtschaft missen Hand in Hand gehen, diese Zusammenarbeit zu starken, ist
mein erklartes Ziel.“ Durch diese Kooperation soll der weltweit exzellente Ruf der
bayerischen Kiiche kinftig noch besser genutzt und erfolgreich prasentiert werden.

.Mit dieser Klassifizierung stellen wir die Kiichenkunst und Kichenkultur der
bayerischen Regionen in den Mittelpunkt und stellen die kulinarischen Hohepunkte
jeder Jahreszeit gezielt heraus, um unsere Gaste mit unverwechselbaren Angeboten
zu verwohnen®, erlautert DEHOGA Bayern-Préasident Ulrich N. Brandl, und ergénzt:
,Dabei spielen die heimischen landwirtschaftlichen Qualitdtsprodukte sowie die
Erzeugnisse unserer Brauer und Winzer ebenso eine besondere Rolle, wie unsere
Gastgeber, die ihr Haus mit hohem Engagement und freundlichen, versierten
Mitarbeitern fihren.”

Seite 1 von 2

Herausgeber: Bayerischer Hotel- und Gaststattenverband DEHOGA Bayern e.V.
Rosenheimer Str. 1451 - 81671 Munchen - Ansprechpartner: Frank-Ulrich John - Pressesprecher
Fon +49 89 28760-109 - Fax +49 89 28760-119 - Mobil +49 160 97207445 - presse@dehoga-bayern.de



BHG-Pressemitteilung 11. Juni 2013

Seite 2 von 2

Die ausgezeichneten Betriebe zeichnen sich alle durch eine starke Verwendung
regionaler Produkte in ihren Kiichen, die Pflege einer regionstypischen Kiichenkultur
und hohe Service- und Dienstleistungsqualitat aus. Die Klassifizierung wurde aus
dem bekannten und beliebten Wettbewerb ,Bayerische Kuche® weiterentwickelt, der
bisher alle drei Jahre stattfand. Kinftig ist fir interessierte Gastronomen der Einstieg
in die dreistufige Klassifizierung jederzeit moglich. Derzeit stehen bereits tber 300
Wirte auf der Warteliste, die bis Ende nachsten Jahres klassifiziert werden sollen.
Interessierte Betriebe kdnnen sich unter www.bayerischekueche.de informieren,
anmelden und erhalten nach der Klassifizierung die Mdglichkeit, sich in eigenem
Steckbrief zu prasentieren.
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